Valtuustoaloite

Maa- ja metsatalousministerit ohjeistaa kuntia kouluruokaa koskevissa vaatimuksissa. Vastuullisuus ja kotimaisuus
kulkevat kadsi kadessa ohjaten julkisia hankintoja. Paatéksentekijviden nakemyksié tarvitaan strategisella tasolla, jotta
palveluverkon keittidihin voidaan hankkia laadukkaita, turvallisia ja 1apindkyvasti tuotettuja raaka-aineita.

Keskusta—KD-valtuustoryhmé kantaa huolta erityisesti kouluruuan terveysvaikutuksista seka raaka-aineiden
alkutuotantoon liittyvista epévarmuustekijoista.

Bovaer on nautaelsdinten rehuihin lisattava lisaaine, jonka vaikuttava aine on 3-pitroksipropanoli (3-NOP). Lis&aineen
tarkoituksena on vahentaa nautaeldinten méarehtimisesta syntyvid metaanip&astoja. Aine on saanut EU:ssa
kayttdluvan ja se on hyvaksytty rehun lisdaineeksi tietyin kayttéehdoin.

Tutkimusten perusteetia Bovaerin on todettu vahentévan nautaeldinten metaanipaasttja keskiméarin noin 30
prosenttia, mutta vaikutus on annosriippuvainen ja edellyttia tarkkaa ja tasaista annostelua. Kaytannén tuotanto-
olosuhteissa annostelun toteutuminen voi kuitenkin vaihdella rehujen sekoittumisen, elginten yksildllisen sybnnin ja
tilakohtaisten kaytant6jen vuoksi. Td&mén seurauksena eldinten saama annos voi poiketa tavoitetasosta, mika liséa
seka alitehoisen vaikutuksen ett& mahdollisen yliannostuksen riskid. Koska lisdaineelle ei ole pystytty méaarittamaan
selke&4 turvallista riskirajaa, tekee tama oikean ja tasaisen annostelun varmistamisesta erityisen haastavaa.

Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen (EFSA) arvioinneissa lis&aine on todettu turvalliseksi elaimille
suositelluilla kayttsmaarilla. Samalla on kuitenkin todettu, ettei laajaa turvallisuusmarginaalia ole voitu madrittas,
mink4 vuoksi poikkeavan kayton tai yliannostuksen vaikutuksia ei ole pystytty téysin sulkemaan pois.

Tutkimuksissa on todettu, etta vaikuttava aine 3-NOP hajoaa eldimen ruoansulatuksessa, mutta maidosta on havaittu
pienia maaria hajoamistuotetta NOPA:a (3-nitrooksipropaanihappo). Naiden jadmien ei ole arvioitu aiheuttavan
kuluttajille valittnts terveysriskis, mutta niiden esiintyminen osoittaa, etté lisdaineen aineenvaihdunnan tuotteita voi
siirtya elintarvikeketjuun.

Lisaksi joissakin kaytannon tuotanto-olosuhteissa on raportoitu elaimillé oireita, jotka voivat viitata mahdollisiin
myrkytyksiin, kuten passiivisuutta, ruokahalun heikkenemists, tuotannon laskua ja yleist4 voinnin muutosta. Naiden
oireiden ja Bovaer-rehulisaineen vélisesta syy-yhteydesta ei ole toistaiseksi varmaa tieteellistd nayttda, mutta asia on
herattanyt huolta tilallisissa sek4 kuluttajissa ja johtanut selvityksiin useissa maissa.

Keskusta—KD-valtuustoryhmé katsoo, ett4 kouluruokahankinnoissa tulee noudattaa varovaisuusperiaatetta ja etta
lasten ja nuorten ruokailussa kéaytettavien raaka-aineiden tuotantoketjujen tulee olla mahdollisimman yksiselitteisia ja
[&pindkyvia.

Keskusta—KD-valtuustoryhmé esitt4s, ettd kaupunki luopuu keittiossaan sellaisten raaka-aineiden kaytdsta, joiden
alkutuotannossa on kaytetty Bovaer-rehuliséainetta, kunnes lisdaineen pitk&aikaisista vaikutuksista, annostelun
hallittavuudesta ja elintarvikeketjuun siirtyvist4 hajoamistuotteista on saatavilla riittdvasti varmaa ja laajaa
tutkimusnayttéa.

Aloitteen esitetyilld toimilla ei ole suoria kustannusvaikutuksia.
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